IN FREIBERG

PEINE VORTEILE:

»  Vergiitung nach Tarif (TV-L)

e 13. Jahresgehalt

e abwechslungsreiche Tatigkeiten

» feste Arbeitszeiten

* kaum Abend- und Wochenendarbeit

o zertifizerte Ausbilder/-innen

e Betriebliches Gesundheitsmanagement

e Arbeitskleidung & Schuhe werden gestellt?
* Kkostenfreie Reinigung der Arbeitskleidung®
e Prdmie nach Bestehen der Priifung

e unsere Kunden: junge Menschen

X gilt nur fiir Auszubildende zum Koch/Kéchin

Ein guter Service fiir Studenten ist fiir uns besonders wichtig. Wir sind der soziale
Dienstleister fiir Studierende der TU Bergakademie Freiberg und der Hochschule
Mittweida. Ausgewogene und preiswerte Verpflegung, giinstiges Wohnen, um-
fassende Beratung rund ums Studium und eine hervorragende Kinderbetreuung

- das ist nur ein kleiner Auszug aus dem umfangreichen Leistungsspektrum
des Studentenwerkes Freiberg.

Als moderner Arbeitgeber gehdren fiir uns wirtschaftlicher Erfolg und soziale
Verantwortung zusammen. Fairer Bezahlung flexible & familienfreundliche
Arbeitszeitmodelle, attraktive Zusatzleistungen und abwechslungsreiche Aufgaben
sind bei uns keine Theorie, sondern gelebte Praxis.

Wenn du Teil unseres Teams werden mochtest, sende eine aussagekraftige
Bewerbung bis zum 31. Januar an:

Studentenwerk Freiberg A6R
Bewerbung / Ausbildung
AgricolastraBe 14/16
09599 Freiberg

oder an service@swf.tu-freiberg.de

1 www.studentenwerk-freiberg.de

' _ STUDENTENWERK FREIBERG
Anstalt des offentlichen Rechts

PEINE
AUSBILPUNG

im Studentenwerk Freiberg




AUFGABEN-
BPEREICHE:

Allgemeine Verwaltung

Sekretariat & Assistenz

Studentisches Wohnen

Verwaltung der Hochschulgastronomie
Amt fiir Ausbildungsférderung
Personalwesen

Zentraler Einkauf

Rechnungswesen

CAMPUSLEBEN

Al

|}

L

AUFGABEN-
BEREICHE:

Warenannahme & Kontrolle

Fachliche Verarbeitung von
Lebensmitteln

Erlernen & Anwenden von
kiichentechnischen Verfahren

Kochen von regionalen und
internationalen Gerichten

Anrichten & Servieren von Speisen
Gastebetreuung, Beratung und Verkauf

e Kultur & Kommunikation * Allergenmanagement

* Einhalten & Durchfiihren von
In deiner Ausbildung bist du in allen unseren Hygienerichtlinien
Abteilungen tétig und erhéltst dadurch einen

Einblick in die verschiedensten Bereiche.

LERNORTE:

* Hochschulgastronomie Freiberg

LERNORTE:

» Berufliches Schulzentrum
JurnerstraBe in Freiberg

»  Studentenwerk Freiberg (Hauptsitz)

« Berufliches Schulzentrum ,Julius
Weisbach* in Freiberg

*  Hochschulgastronomie Mittweida
o Berufliches Schulzentrum in Chemnitz

* Ausbildung im dualen System

e Dauer: 3 Jahre

Yauch eine Ausbildung zur Fachkraft Kiiche
ist maglich (Dauer: 2 Jahre)

 Ausbildung im dualen System
* Dauer: 3 Jahre

STUPENTENWERK
FREIBERG!



