Kennzeichnungen im > STUDENTENWERK FREIBEAG
= Anstalt des dffentlichen Rechts A AI k o h o |
S Schweinefleisch
1 mit Konservierungsstoffen 22 Erdnisse
2 mit Farbstoff 23 Soja R Rind Q
3 gewachst 24 Milch/Milchzucker
L Lamm/Schaf
4 geschwarzt 25 Schalenfriichte/Nisse
5 mit Antioxidationsmittel 26 Sellerie G Geflugel @
6 mit Phosphat 27 Senf )
W Wild
7 geschwefelt 28 Sesamsamen
8 mit StiBungsmitteln 29 Schwefeldioxid u. Sulfite F Fisch @
9 mit Geschmacksverstarker 30 Fisch (Allergen) V vegetarisch .@
10 phenylalaninhaltig 31 Lupine
VG vegan @
16 chininhaltig 35 mit Azofarbstoff
18 Weichtiere 43 mit kakaohaltiger Fettglasur 36 mit Milchpulver It.FIV
37 mit MolkeneiweiB It.FIV
19 glutenhaltig 38 mit MilcheiweiB It.FIV
39 mit Eiklar It.FIV
20 Krebstiere 40 unter Verwendung von Milch It.FIV
171 ungeeignet fur Vegetarier 41 unter Verwendung von Sahne It.FIV
21 eihaltiq

Trotz groBtmadglicher Sorgfalt kdnnen wir das Vorhandensein von technisch unvermeidbaren Spuren weiterer Allergene nicht ausschlieBen. Bei Fragen zu Arten
von Schalenfriichten / Niissen und glutenhaltigen Getreide kénnen Sie sich jederzeit an unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter vor Ort wenden.



